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Da 120 anni i valori più autentici del made in Italy 
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continua Alessandro Ballarini, responsabile del progetto Ballarini Professionale - per questo abbiamo 
pensato di introdurre nuovi strumenti di cottura che permettono inaspettate e precise prestazioni 
grazie ai rivestimenti Kerastone declinati nelle versioni Titanio, Superior, Profi e Granito: antiaderenti 
esclusivi, mai applicati prima su strumenti di cottura professionale”.  
 
L’evoluzione in questo senso rappresenta l’utilizzo di materiali sicuri e innovativi, un requisito 
fondamentale che preserverà questa nuova gamma di prodotti unitamente ad una più completa 
praticità ed efficienza in cucina. 
 
Il controllo completo della filiera produttiva, altro aspetto imprescindibile ai fini della qualità, si integra 
ad un’altra basilare attività di supervisione che da sempre l’azienda affida a prestigiosi enti 
internazionali, quali Neotron (Italia), LGA (Germania) e Danish Institute (Danimarca) per assicurare 
l’assoluta idoneità alimentare e sicurezza dei propri rivestimenti antiaderenti. 
 
Ballarini con i suoi 120 anni di storia dove si fondono qualità e innovazione, creatività e tradizione è 
dunque pronta per una nuova sfida. 
 
 
 

 
 

Il primo appuntamento con il progetto Ballarini Professionale è a Host, 
il Salone Internazionale dell’ospitalità professionale. 

 
 
 
 

 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 Dott. Alessandro Ballarini – Responsabile proge
 
 
 
 
 
Dott. Felice Del Magro – Consulente generale 
 
 
 
 
 
 
Ing. Francesco e Ing. Jacopo Ferron – Responsa
 
 
 
 
 
 
Dott. Luc Lagorce – Responsabile vendite Italia 
 
 
 
 
 
 
Dott. Vittorio Marangoni – Responsabile vendite
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